
Oignon NOFLAYE
Allium cepa L.

NOFLAYE est une variété d’oignon de jour court produisant des bulbes homogènes  
en forme et en calibre. C’est une très bonne variété pour la conservation.

BULBE
• Violet brun
• Forme aplatie
• Taille moyenne
• Goût très piquant

PRECOCITE
• 105 à 110 jours après repiquage

CONSERVATION
• Très longue conservation (en séchoir

bien ventilé et protégé de la pluie)
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Les informations techniques figurant sur cette fiche sont fournies à titre indicatif, chaque condition de culture pouvant influencer les résultats finaux./Technical data 
supplied on this document are only indicative. Every growing condition may modify final results.




